AMANECER DE BARRIO

Café de especialidad | Jugo prensado del dia
Mimosa burbujeante
Bowl de fruta de temporada
Pan dulce recién horneado
Eleccion de un platillo de la seccién “Los del Mercado”
$1,280

SMOOTHIES

MANGO SUNSHINE $299
Mango, platano, yogur griego, vainilla, coco, miel
DESERT BLOOM $299
Aguacate, espinaca, jugo de naranja, semillas de chia, néctar de agave

MONKEY MOCHA $299
Platano, mantequilla de cacahuate, cacao, datiles, cold brew, yogur griego
BERRY GOOD $299
Frutos rojos, platano, leche de almendras, semillas de chia, miel
MIMOSAS & BLOODY'S

ST. MIMOSA $545
Prosecco, St. Germain, albahaca
CHAMBORD MIMOSA $545
Prosecco, Chambord, menta
GINGER BELLINI $545
Prosecco, jugo de durazno, jengibre prensado
GREEN BLOODY $430
Vodka, jugo verde, jugo de limén
BLOODY MARIA $430
Tequila, clamato, habanero, tajin

SABORES QUE DESPIERTAN

BOWL DE FRUTA BIONICO $550 (=[]
Yogurt griego, vaina de vainilla, fruta de temporada y frutos rojos,
semillas mixtas, nueces y piloncillo
BOWL DE VEGETALES DEL HUERTO $550 [
Hummus, ajonjoli, calabazas, elote, zanahoria baby,
betabel, queso afiejo, quinoa, vinagreta de té limén
AVENA MEXICANA $445
Pinole, amaranto garapifiado, fresa, platano
MUESLI $530
Granola, platano, frutos secos, leche de avena

DELICIAS DULCES

TORREJAS $625
Pan brioche ahogado en leche, platano macho, nuez, miel de piloncillo,
espuma de vainilla
HOTCAKES DE ELOTE (3PZS) $595
Palomitas de maiz, miel de piloncillo, amaranto garapifiado
WAFFLE BELGA $595
Crema de vainilla, frutos rojos, nuez pecana, miel de maple
PANADERIA ARTESANAL $170 | $190
Panes mexicanos | Panes europeos
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El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o poco cocidos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen servicio e impuestos (propinas no incluidas).
Aceptamos American Express, Visa, Mastercard y cargo a la habitacién como métodos de pago.




DESAYUNO DE LA ABUELA
Especial de la semana
Inspirado en las recetas mexicanas tradicionales
$820

LOS DEL MERCADO

CHILAQUILES $590
A eleccién:
Salsa de tomatillo, ranchera o mole poblano
Queso cotija, cebolla morada, frijoles negros, crema
Complementa con:
Pollo (120g) / Carnitas (120g) / Huevos (2pzs) $140
DESAYUNO “CHOYERO" (2PZS) $700
Burritos de huevo con machaca (120g), frijoles, queso panela, aguacate
ENCHILADAS GRATINADAS $520
Salsa roja de chile guaijillo, huevos revueltos (3pzs), chorizo, crema,
queso derretido, cebolla encurtida, quelites
DESAYUNO DEL MERCADO $775
Huevos al gusto (2pzs), papas salteadas, ensalada organica,
pan tostado con mantequilla de especias
Selecciona:
Tocino (20g)/ Salchicha de Cerdo (95g)
HUEVOS RANCHEROS $700
Huevos estrellados (2pzs), tortilla raspada, salsa ranchera, aguacate, frijoles refritos
TACOS REVOLCADOS $700
Carnitas (120g), huevo revuelto (2pzs), pico de gallo, salsa verde tatemada

LOS CLASICOS

TOAST DE AGUACATE $660 [ |
Pan rustico, aguacate, huevo duro (2pzas), tzatziki, ensalada de hierbas,
aceite de chile cascabel
PAN AL HORNO DE PIEDRA $640
Huevos tiernos (2pzs), tocino (20g), queso Oaxaca ahumado, aguacate,
ensalada de quelites
HUEVOS BENEDICTINOS $775
Opcion de lomo canadiense (80g) / Salmoén ahumado (75g)
English muffin, salsa holandesa, ensalada de quelites
BAGEL DE SALMON AHUMADO (75G) $690
Ensalada de huevo, encurtido de peray pepino
CEMITA DE DESAYUNO (30G) $500
Huevos revueltos (2pzas), queso cheddar, salchicha de cerdo y especias,
tocino en miel, alioli de perejil

COMPLEMENTOS
Fruta $295 Frijoles Refritos $125
Ensalada $215 Papa Hashbrown $195
Aguacate $125 Yogurt con Vainilla $195
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